Cografi isaretin Adi: KOYULHISAR DOMATESI

Tescil No: 653

Tescil Tarihi: 20.01.2021
Basvuru No: C2018/229
Basvuru Tarihi: 05.12.2018

Uriin / Uriin Grubu: Domates / islenmis ve
islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar

Cografi isaretin Tiirii: Mense ad|
Tescil Ettiren: Koyulhisar Ziraat Odasi

Cografi Sinini: Sivas ili Koyulhisar ilgesi

Uriiniin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Koyulhisar Domatesi, Latince tir ismi Solanum lycopersicum L. olan Sivas ilinin Koyulhisar ilcesinde
yetistirilen yerel bir domatestir. Koyulhisar Domatesi, daha ¢ok sofralik olarak tiiketilir. Hasat sonrasi raf
Omru kisa olup daha ¢ok taze tliketim igin uygundur.

Uriiniin Koyulhisar ilcesinde uzun yillardir yetistirildigi bilinmekte bu nedenle ilge ile 6zdeslesen bir tarim
Urinadur. Koyulhisar Domatesi genel olarak iri ve diizglin olmayan dilimli yapisiyla bilinir.

Koyulhisar Domatesinin, karakteristik renk, tat, koku ve meyve iriligi gibi 6zellikleri temelde ilgenin cografi
konumu ile Karadeniz Bolgesinin iiman ve i¢ Anadolu Bélgesinin karasal iklimi arasinda gegit kusaginda yer
almasi ve bu Griiniin Uretim metodu ile ilgili ortaya gikan 6zelliklerdir. Koyulhisar Domatesinin kendine has
kirmizi rengi, tat ve kokusu tlketicisi icin en 6nemli tercih sebebidir. Sekli genel itibariyle yuvarlak basik,
kesitinde diizgiin olmayan girinti ve cikintilar (egrilikler) bulunur. Koyulhisar Domatesinde dilimlilik mevcut
olup meyve eti rengi pembe-kirmizimsi ve ¢ekirdekli bir yapi bulunur.

Koyulhisar Domatesinin bazi fiziksel ve kimyasal 6zellikleri:

Suda ¢ozlinebilir kuru madde (briks degeri) en az %4, pH degeri 4-5 araliginda, titrasyon asitligi (sitrik asit
cinsinden) en az %0,4, likopen igerigi en az 50 mg/kg’ dir. Suda ¢6zunebilir kuru madde miktarinin yaklasik
%50’lik kismini indirgen sekerler olusturur. Meyve agirligl; domatesin sekline ve iriligine gore degisir.
Meyve agirligi genel olarak 300-500 g/adet araligindadir. iklim, domatesin olgunluk durumu ve yetistirme
kosullari vb. etkenlere bagli olarak bu degerler degiskenlik gosterebilir.
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