Cografi isaretin Adi: GURUN DUT PEKMEZi

Tescil No: 906

Tescil Tarihi: 30.09.2021
Bagvuru No: C2017/211
Basvuru Tarihi: 20.11.2017

Uriin / Uriin Grubu: Pekmez / islenmis ve
islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar

Cografi isaretin Tiirii: Mense adi
Tescil Ettiren: Guriin Kaymakamligi

Cografi Siniri: Sivas ili Gurin ilgesi

Uriiniin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri:

GUrln Dut Pekmezi; Glriln ilgesinde 1200-1400 m rakimda yetisen ve haziran ayi basindan agustos ayl sonuna kadar
toplanan dut meyvesinden dretilir. Girlin Dut Pekmezi; Morus Alba cinsi beyaz dutlarin, haslanarak veya
haslanmadan kullanilmasi suretiyle iki sekilde tretilebilir. Katki maddesi kullaniimaz.

Girilin Dut Pekmezi koyu kahverenginde ve homojen yapida olup yabanci koku icermez. Aci veya eksi tada sahip
degildir.

1200-1400 metrede yetisen dut agaglarinda yiiksek rakimdan dolayi giceklenme ve meyve olgunluk donemi 20 giine
¢ikar. Bu siirede dut meyvesinde seker orani artarak meyve kalitesi yiikselir. Ayrica gece ve giindiz sicaklik farkinin
fazla olmasi sayesinde meyve olusumu uzun sirer ve dutun seker oraninin artmasini saglar. Giriin Dut Pekmezinin
kal miktari en gok %2,5’tir. HMF degeri en ¢ok 100mg/I, toplam seker orani en ¢ok %66 ve kuru madde miktari ise
en az %72'dir.

Uretim Metodu:

GUrln Dut Pekmezi, Giriin ilgesinde 1200 ila 1400 m rakimda yetisen dut agaglarindan haziran ayi basindan agustos
ay1 sonuna kadar toplanan dut meyvesinden iiretilir. Uretiminde hicbir katki maddesi kullaniimaz. Giiriin Dut Pekmezi
2 sekilde Uretilebilir.

Birinci Gretim sekli: Dut agacinin altina sergi bezleri serilir ve dallar irgalanarak dut silkelenir. Sergi bezlerine doékilen
dutlar, bekletilmeden pamuk iplikten yapilmis sikma torbasi igine doldurularak mengenelerde sikilir ve siresi (sirasi)
bir kapta toplanir. Elde edilen sire, bakir kazanda ve orta ateste kaynatilmaya baslanir. Yizeyde olusan kefler
(képukler) alinir. Sire kaynayinca atesin Gzerinden alinir ve bir gece kazanda dinlendirilir. Ertesi glin tepsilere, ince bir
tabaka halinde koyulup iki giin giines altinda bekletilir. Uglincii giin siiziilerek gida ile temasa uygun tenekelere,
kupeciklere (kuglik kap) veya bidonlara doldurulur.

ikinci Giretim sekli: Dut agacinin altina sergi bezleri serilir ve dallar irgalanarak dut silkelenir. Sergi bezlerine dékiilen
dutlar, bekletilmeden, dut agirhiginin %'l oraninda su olan kazanda orta ateste kaynatilmaya baslanir. Yiizeyde olusan
kefler alinir. Haslanan dutlar kazandan alinarak siizme torbasina doldurulur. Stizme torbasi mengenede sikilir. Elde
edilen sira bir kapta toplanip bir gece dinlendirilir. Ertesi glin tepsilere, ince bir tabaka halinde koyulup iki giin glines
altinda bekletilir. Uglincii giin siiziilerek gida ile temasa uygun tenekelere, kiipeciklere veya bidonlara doldurulur.
GUrln Dut Pekmezi serin ve kuru bir yerde depolanir ve piyasaya arz edilir.
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